
Allergeni

1 Cereali contenenti glutine 2 Crostacei e prodotti a base di crostacei 3 Uova 
e prodotti a base di uova 4 Pesce e prodotti a base di pesce 5 Arachidi e pro-
dotti a base di arachidi 6 Soia e prodotti a base di soia 7 Latte e prodotti              
a base di latte 8 Frutta a guscio 9 Sedano e prodotti a base di sedano                                    
10 Senape e prodotti a base di senape 11 Semi di sesamo e prodotti a base 
di sesamo 12 Anidride solforosa e solfti 13 Lupini e prodotti a base di lupini 
14 Molluschi e prodotti a base di molluschi * Prodotto congelato o surgelato
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14 *

Birra bionda 33cl 4,00€

Prosecco “Birillo” 20 cl 4,00€

Acqua minerale 1,00€

Le bevande

Le fritture

Mozzarella al prosciutto
Mozzarella fior di latte e Prosciutto di Praga alla brace

3,00€
1 7

Mozzarella alle acciughe
Mozzarella fior di latte e Acciughe del Cantabrico

3,00€
1 2 7

Cono da passeggio (calamari, gamberi) 5,00€1 2 14 *

Sarde
Servite con polenta bianca morbida

7,00€
1 4 *

Calamari e Gamberi
Serviti con polenta bianca morbida

12,00€
1 2 14 *

Patate fritte 3,50€*

Verdure pastellate 4,00€1 *

Fritto Misto XL (calamari, gamberi, seppie, sarde) 

Serviti con polenta bianca morbida
14,00

12,50

13,50

12,00

12,00

13,00

14,50

€
1 2 4 14 *

Calamari
Serviti con polenta bianca morbida

10,00€
1 14 *

Menù

La gastronomia

Baccalà mantecato 8,50€4 

Baccalà in umido €4 12 

Gamberi in saor €1 2 12

Sarde in saor 8,50€ 1 4 12

Seppie in nero €12 14 

Seppie in umido €12 14 

Sugo alla busara €2 9 12 

Sugo scogliera €2 4 12 14 

(200 gr)

(250 gr)

(250 gr)

(250 gr)

(250 gr)

(250 gr)

(250 gr)

(400 gr)


